FERNETO

we speak bakish

CC_009-12 DMQ8xx
PECAS (un)
Pieces / Piezas / Pieces 15 30 8 15 2 30 FDQ
 PESO EMPELO* (g)-loz) MIN. 750 (26) 750 (26) 900 (32) 900 (32) 900 (32) 900 (32) PDQ
* H - ~
Doughweight /Peso masa /Poids paton ., 3000 106)  3000(106) 0000282  8000(282)  8000(282)  8000(282)  PDQ
* PESO PECA* (g)-(0z) MIN. 50 (13/4) 25(7/8) 115 (4] 601(2) 4501/ 300) PDQ
* Weight of dough pieces / Peso pieza
Poids pieces MAX. 200 (7) 100(31/2) 1000 (35) 530(183/4) 400 (14) 26519 1/4) PDQ .
PESO LIQUIDO (kg)-(lb] 108(238,10)  108(238,10)  147(324,08)  147(324,08) 147 (14) 147(324,08) 147 (324,08)

Net weight / Peso neto / Poids net

A 680(263/4)  680(263/4) 700 (27 9/16) 700 (27 9/16) 700 (27 9/16) 700 (27 9/16)  700(27 9/16)

B 670(263/8)  670(263/8)  670(263/8)  670(263/8)  670(263/8)  670(263/8) 670 (26 3/8)

_ . B - - 900 (35 7/16)  900(357/16)  900(357/16) 900(357/16) 900 (35 7/16)
DIMENSQES (mm]-(in)

Dimensions / Dimensiones / Dimensions

C 1730(681/8)  1730(681/8)  1820(715/8) 1820(715/8)  1820(715/8) 1820(715/8) 1820 (71 5/8)

C° 1230(487/16) 1230(487/16) 1340(523/4)  1340(523/4) 1340 (523/4) 1340 (52 3/4) 1820 (71 5/8)

D 710(2715/16) 710(27 15/16)  710(27 15/16)  710(27 15/16)  710(27 15/16)  710(2715/16) 71027 15/16)

~ PECAS (un) * PESQO PECA* (g)-loz)
PRENSAS PDQ DIMENSOES (mm) I h - ’ .
Heads-PDQ/ Prensas-PDQ/ Tétes-PDQ  Dimensions / Dimensiones / Dimensions REF. P!gces/ Piezas / * Weight of dough pieces
Pieces Peso pieza / Poids piéces
XXX YYY
400 80 5 MIN 500 MAX 1600
200 100 8 MIN 300 MAX 1000
130 65 18 MIN 139 MAX 444 -
130 55 21 MIN 119 MAX 381
PDQ.xxx.yyy
100 80 20 MIN 125 MAX 400 L]
- xxx LARGURA
Width / Ancho / Largeur 100 40 40 MIN 63 MAX 200 ==
- yyy COMPRIMENTO 80 80 25 MIN 100 MAX 320
Length / Longitud / Longueur
80 65 30 MIN 83 MAX 267
80 55 35 MIN 71 MAX 229
80 50 40 MIN 63 MAX 200 -
65 65 36 MIN 69 MAX 222 -
L
55 55 PDQ.55.55 49 MIN 51 MAX 163
* As capacidades minima e maxima variam consoante a fermentacao, hidratacao e as farinhas utilizadas / The minimum and maximum capacities will depend on
fermentation, hydration and the flours used / Las capacidades minimay méxima pueden variar dependiendo de la fermentacién, hidratacién y las harinas utilizadas /
Les capacités minimum et maximum changent selon la fermentation, hydratation et les farines utilisés
** Baseado em massas diretas com hidratacdo a 90% / Based on straight dough (“direct dough”) with 90% hydration / Basado en masas directas con un 90 % de
hidratacién / Basé sur des péates directes avec 90% d “hydratation. ( D M F) D IVISO RA MAN UAL
MANUAL DIVIDER / DIVISORA MANUAL / DIVISEUSE MANUELLE
farneto.com CENTROZ 5030 Rl s (DMQ) DIVISORA MANUAL QUADRADA
O Fureion furcpeus e promimen o0 . SQUARE MANUAL DIVIDER / DIVISORA MANUAL CUADRADA / DIVISEUSE MANUELLE CARREE

Ainformacao contida neste catalogo pode ser alterada sem aviso prévio e carece de confirmacao / The information contained in this catalogue may be altered without prior warning. It lacks confirmation /
La informacién contenida en este catalogo podra modificar sin previo aviso y carece de confirmacion / Les informations figurant dans ce catalogue pourront étre modifiées sans préavis et elles n'ont
pas été confirmées. 04.25
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EQUIPAMENTO DE SERIE
Standard-production equipment
Equipamiento de série
Equipement de série

STANDARD - ESTRUTURA EM ACO CARBONO PINTADA
Standard - white painted carbon steel frame / Standard - estructura en acero carbono pintada en blanco
Standard - bati en acier au carbone

PES EM ACO INOXIDAVEL AIS| 304
Feet in AISI 304 stainless steel / Pies en acero inoxidable AISI 304 / Pieds en acier inoxydable AISI 304

LAMINAS DE CORTE EM ACO INOXIDAVEL AIS| 304
Stainless steel AlSI 304 knives / Ldminas de corte en acero inoxidable AISI 304
Lames en acier inoxydable AISI| 304

PRATO EM ACO INOXIDAVEL AISI 304
Stainless steel AISI 304 plate / Plato en acero inoxidable AISI 304 / Plateaux en acier inoxydable AIS| 304

TACOS DA PRENSA EM POLIMERQ TECNICO DIN POM C
Dough press built in DIN POM C / Tacos de la prensa construidos en polimero técnico DIN POM C
Téte en polymere technique DIN POM C

PRENSA AMOVIVEL (DMQ)
Removable press [DMQ) / Prensa amovible (DMQ) / Presse amovible (DMQ)

CE

www.ferneto.com

OPCOES
Options / Opciénes / Options

INOX - ESTRUTURAEM ACO INOXIDAVEL AISI 304 [APENAS NA BASE)
Inox - stainless steel AISI 304 frame (only on body frame] / Inox - estructura en acero inoxidable AlSI 304
[solamente en la base] / Inox - bati en acier inoxydable AISI 304 (seulement en la base)

UL-NSF

NR12

ACESSORIOS
Accessories / Accesorios / Accueil

PRENSA EXTRA DMQ (INCLUI PRATO EM ACO INOXIDAVEL)
DMQ extra head (include plate in stainless steel) / Prensa extra DMQ (incluye plato en acero inoxidable]
Téte amovible DMQ (inclut plateaux en acier inoxydable)

PRATO
Plate / Plato / Plateaux




